
Soep van witte wintergroenten of tomatensoep met
balletjes • Kerstkrans met een trio van carpaccio, vitello

tonato en zalm • Zalmcarpaccio met honing-mosterd
dressing • Vitello tonato • Zalmbonbon met geitenkaas,
avocado en appel • Garnaal- of kaaskroketten • Gevulde

portobello • Krab-garnalen cocktail

 Aardappelkroketjes • Gratin van zoete aardappel • Aardappel-knolselderijgratin •
Schorseneren-aardappelpuree • Rode kool met cranberry’s • Haricots verts omwikkeld met

ontbijtspek • Witlof gevuld met champignons • Appelmoes • Cranberry compote • Appeltjes
gevuld met cranberry’s • Stoofpeertjes • Vol-au-vent van kip • Kalkoenrollade gevuld met

cranberry, appel, pistachenootjes in een fijne sjalottensaus • Gevulde varkenshaas met truffel
in champignonsaus • Varkenshaas met cranberry’s • Parelhoen met cranberry’s in een fijne

saus • Tongrolletjes in witte wijn roomsaus •  Kwartel in rode portsaus

 Saskia de Deckere
Kerst 2025

Uw versspecialist

Voorgerechten

Hoofdgerechten

Amusehapjes
Gerookte zalm met limoncello • Peer,

Italiaanse ham, brie en walnoot •
Roodlof bites of roodlof bootjes met
zalm en avocado • Mini videe met

geitenkaas • Gevulde dadels of
omwikkeld met spek •

Komkommerrolletjes met gerookte
zalm • Gevulde eitjes • Pralines van

paté



Bestellingen
(voor 18 december)

info@verswinkel-tivoli.nl of appje naar 
06 - 54697643 

Telefoon 0114 - 312131

Openingstijden
Maandag 22 december > 08.30 - 17.00 uur
Dinsdag 23 december > 12.30 - 17.30 uur

Woensdag 24 december > 8.30 - 15.00 uur
Zaterdag 27 december > 8.00 - 14.00 uur

Maandag 29 december > 08.30 - 17.00 uur
Dinsdag 30 december >﻿ 12.30 - 17.30 uur 
Woensdag 31 januari > 08.30 - 14.00 uur

Komkommer-dille • Pasta • Grieks • Krieltjes •
Smos • Brunch • Krab • Tonijn • Garnalen •

Gerookte zalm • Kip • Quinoa • Waldorf • Spitse-
ei-prei • Rode kool • Bietjes • Groente-allerlei

Diverse dips • 
Gehaktballetjes met

veenbessensaus of een
yoghurtsausje • 

Gevulde minipaprika 
met kaas, walnoten en 

spekcrumble • Vleeswaren • 
Olijven • Champignons gevuld met

truffeltapenade •
Geitenkaasballetjes met 
pistache en cranberry • 
Soepstengel omwikkeld 

met gerookte zalm en avocadodip •
Tapas kerstkrans •  Carpacciokrans

We wensen u

smaakvolle feestdagen!

 Saskia en haar versteam

Oude Zoutdijk 1 - Hulst

Desserts
Chocolademousse met frambozen coulis •

Passievruchtenmousse • Fruitsalade • Tiramisu •
Pornstar Martini tiramisu • Kaasplankje

Tapas Salades

KazenCheddar met appel,kaneel en rozijnen •Truffelkaas • Camembertvoor in de oven •Geitenkaasjes •Notenkaas • Koffiekaasje


